REISE

Immer mit der Ruhe

Wohlfiihlen in der Elmau: Das Kranzbach ist ein perfekter Platz fiir Geniefer

tinf Kilometer MautstraBe liegen
zwischen dem Alltag und der
Idylle. Aufgepasst! Da fihrt man
leicht vorbei. Das Kranzbach
liegt namlich ziemlich unauffallig auf ei-
nem Plateau im Elmau-Hochtal. Den na-
gelneuen flachen Anbau des insgesamt
unspektakulir gehaltenen Gartenfliigels
samt Balkonen nach den Plénen des Ar-
chitekturbiiros Edinger, Fischbach &
Partner aus Innsbruck nimmt man sowie-
so erst auf den zweiten Blick wahr; das
ebenso flache, in einer Mulde versteckte
Badehaus sieht man erst, wenn man di-
rekt davor steht. Ein englisches Schloss
nannte man ihn friiher, den 1913 erbau-
ten Landsitz im Tudor-Stil einer verriick-
ten Engldnderin namens Mary Portman,
die sich im ersten Jahrzehnt des vergan-
genen Jahrhunderts in die Gegend ver-
liebte. Er steht nur wenige Kilometer ent-
fernt vom Miiller-Schloss, dem Schloss
Elmau. An Mary Portman, iiber deren Le-
ben wenig mehr iiberliefert ist als der un-
beschreibliche Reichtum ihrer Familie,
erinnern nur noch die alten Steinhaduser
und, in absichtsvoll liberzeichneten Zita-
ten, das Interieur.
wDer Wolfsbarsch ist jetzt ein Zander.
Gleiche Zubereitung, anderer Fisch®,
sagt gleichmiitig Heribert Dietrich an.
Dietrich ist hier Hotelchef und Koch. Der
Wolfsbarsch ist nun mal wesentlich bes-
ser gegangen als der Kaninchenriicken
oder das Kartoffelrosti mit dem gebacke-
nen Wintergemiise. Sowas lasst sich
nicht kalkulieren. Das Tempo in der Kii-
che hat merklich angezogen, die Span-
nung hat sich verdichtet. Einem Schoko-
Mohren verrutscht sein Schlagobers-
Hemd. Was Dietrich jetzt aus der Ruhe
bringen kénnte? ,,Gar nichts", antwortet
der geblirtige Berner. Christoph Brand-
statter, wahrscheinlich der diinnste Kii-
chenchef der westlichen Hemisphire,
sieht ebenso unangestrengt drein. Und
das, obgleich die Speisen des flinfgingi-
gen Abendmenus a la minute zubereitet

werden. Das Restaurant brummt. Es ist
vollbesetzt.

Fast alle Hausgiste haben sich an die-
sem Abend offenbar gleichzeitig zum Es-
sen verabredet. Unter ihnen ist auch ein
gediegener alterer Herr namens Jakob
Edinger, der Vater des Architekten und
Sprecher der Investorengruppe des
Kranzbach. Er sorgt sich, ob alle pilinkt-
lich zu essen bekommen, denn er weil,
dass Deutsche selbst kurze Pausen zwi-
schen den Gingen nicht schitzen. Ob
sich Brandstatter und Dietrich mit ihrer
A-la-minute-Kocherei nicht tiberneh-
men? Sieht nicht so aus. Und das ob-
gleich in der Kiiche wie im ganzen Haus
Personal fehlt, man noch drei Kéche
brauchen kénnte.

Silvia Dietrich, das quirlige Salzbur-
ger Pendant zu ihrem gelassenen Schwei-
zer Gatten, rudert mit den Armen, will
heiflen: der Service schwimmt. Selbst die
coole Hanna wischt sich die SchweiBper-
len von der Stirn. Eigenwillig ist sie und
eine Weinkennerin, die offenbar in den
Gesichtern ihrer Giste liest, was ihnen
schmecken konnte. Das zufriedene Ni-
cken der gut beratenen Weintrinker, de-
ren Ziige sich genieBerisch aufhellen, be-
stitigt sie allabendlich darin, dass sie
wieder einmal richtig liegt.

Dass die Dietrichs einige ihrer Bedie-
nungen in der Kunst des Weinwissens un-
terweisen, hat sicher auch damit zu tun,
dass sie als onologische Autodidakten
Weine servieren, die von tiblichen Sortie-

rungen abweichen. Sie haben einen kroa-
tischen Roten ebenso im Keller wie einen
suidoststeirischen Sauvignon. Sie reisen
selbst zu ihren Winzern.

Die Dietrichs konnen auf etliche illus-
tre Stationen in der Schweiz, unter ande-
rem im Hotel Paradies in Ftan, zuriickbli-
cken. Ihre Anfénge als selbstiandige Hote-
liers vor 14 Jahren samt allen Fehlern
und Irrtiimern haben sie nicht vergessen.
Das allein macht sie schon sympathisch.
Hinzu kommt eine génzlich unaffektier-
te Herzlichkeit, welche die gleicherma-
Ben familidre wie stilvolle Atmosphire
im Hause befordert, das mit 90 Zimmern
beziehungsweise 180 Betten so klein nun
auch nicht ist.

Jakob Edinger lésst sich’'s schmecken.
Er erzahlt seine Geschichte, die man vor-
hernur als Geriicht gehort hat: Wie er ein-
mal mit seinem Golden Retriever in
Schloss Elmau ein Zimmer begehrte, was
man ihm wegen des Hundes prompt ver-
weigerte. Auf dem Weg zuriick fiel ihm
das Schlosshotel Kranzbach ins Auge,
ein Haus ohne Fortune, zu klein, um wirk-
lich grof zu werden. Die Sache mit dem
Hund hat seine Entscheidung beein-
flusst, beim Kauf viel Geld hinzulegen
und damit das Gros der Anteile zu erwer-
ben. Er veranlasste den Anbau und loste
die scheinbar uniiberwindlichen Schwie-
rigkeiten mit den Denkmal- und Natur-
schutzbehorden. Das Ziel: ein Refugium
zu schaffen, wo auch Hunde willkommen
sind.



Was unterscheidet das mit 53 Millio-
nen Euro auf Fiinf Sterne plus wiederer-
baute Schloss Elmau von dem fiir 20 Mil-
lionen Euro ausgebaute Vier-Sterne-
plus-Hotel Kranzbach? Ganz sicher die
Klientel. Schloss Elmau am Ende des El-
mau-Tals will Familienhotel sein. Uber
Weihnachten zdhlte man dort mehr als
100 Kinder. Im einstigen, am Anfang des
Tals gelegenen Jugendferienhaus Kranz-
bach hingegen sollen sich seit nun fast ei-
nem Jahr gutsituierte Biirger von Alltags-
druck und Familie ausruhen konnen. Die
Bedingungen sind ideal. Man wohnt
buchstéblich auf der sonnigen Seite des
Lebens, auf einer von allen drei Himmels-
richtungen und friih bis spéat beschiene-
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nen Hochebene, umgeben von einem
130 000 Quadratmeter grofen Areal ur-
zeitlicher Buckelwiesen.

Man schwimmt im beheizten Pool un-
ter freiem Himmel dem Sonnenunter-
gang hinter der Zugspitze entgegen, dem
spektakulédrsten Teil des Rundum-Berg-
panoramas in angenehmer Distanz. Die
Natur ereignet sich hier iiberall in den
Zimmern, im verglasten Restaurant mit
anschlieBender Terrasse, in den Saunen,
in den Gymnastikridumen. Bei den Wohl-
fithl-Pauschalen gehért ein umfangrei-
ches Aktivprogramm bei ausgebildeten
Physiotherapeuten ebenso dazu wie der
Saunagang oder Schneeschuhwandern —
Halbpension samt dem Fiinf-Géange-

Schén ist er nicht, der Anbau
ans historische Mary-Port-
man-Haus, aber funktional.
An die Engldnderin soll das

Interieur im Pfauen-Salon
erinnern. Fotos: E.-E.F.

Menu am Abend inbegriffen. Edinger
wiinscht sich das Haus als Medical Well-
ness Resort.

Das Kranzbach ist einer der Pliatze, wo
man sich gern tagsliber ein Stiindchen
ins Bett legt, wenn das Wetter das Son-
nenbad auf dem Balkon nicht gestattet.
Es ist Beschiftigung genug, dem Wind in
den Biaumen, den Lichtspielen in den
Steinfalten der Berge oder den Wolkenbe-
wegungen am Himmel zuzusehen. Die
Einrichtung der Zimmer im Gartenbau
trégt in ihrer Schlichtheit zur Entspan-
nung bei, hier Larchenholzverkleidun-
gen, da dezent karierter Teppichboden,
alles in Natur- und Brauntonen. Selbst
von der Wanne aus soll man das herrliche
Panorama genieflen konnen, weshalb das
Bad vom Zimmer nur durch eine Glas-
scheibe getrennt ist.

Inden 30 Zimmern des alten Portman-
Hauses, in der Halle und in den Salons ha-
ben sich die Innenausstatter nach Her-
zenslust ausgetobt. Man mag ihn, je nach
Laune, geschmacklos oder einfach skur-
ril finden, den Stilmischmasch an M&-
beln samt Designer-Marotten wie zum
Beispiel die iliberdimensionalen Bett-
haupter im englischen Landhausstil. Kro-
nung ist der Pfauensalon in Petrolgriin
und Kardinalslila mit Rosetten aus Pfau-
enfedern an den Wanden - absurd, aber
komfortabel, wie alles in diesem Haus.
Weshalb man sich im Kranzbach tiberall
gern niederlasst und nur sehr, sehr un-
gern wieder abreist.

EVA-ELISABETH FISCHER

Das Kranzbach, Hotel & Wellness-Refugi-
um, 82493 Kranzbach bei Garmisch-Par-
tenkirchen, Tel.: 08823/928 00-0, Fax:
-900, E-Mail: info@daskranzbach.de, Inter-
net: www.daskranzbach.de, die Ubernach-
tung im Doppelzimmer inklusive Halbpensi-
on und Aktivprogramm kostet zur Winter-
saison pro Person und Nacht ab 154 Euro,
ab sieben Nachten ab 124 Euro, zahireiche
Arrangements.



